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Saulé Sypsosi pro langg
Spinduliais parémus dangy,
Klega pauksciai, gelés kvepia
Puosdamos Velyky taka.
Vel pavasaris pas mus.

Laikas puoSti margucius.

Darbelio autoriai: GABIJA KSAVJERAS



Recepta uzraseé ir iliustravo ELIJA
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Pauksc¢iai grjzo | namus,
Geles 1Spuosé laukus,

O kiemai pilni vaikuciy

Lyg velykiniy marguciy.

Darbelio autorius: EDVINAS



Recepta uzrase ir iliustravo MILENA




Darbelio autoré: RASA

Darbelio autorius: P1JUS



Recepta uzraseé ir iliustravo PIJUS

Pusry€iy sumustinukal su sUdyta ladia, v

Jums reikés: q

LadiSos sidymui:

1. 0,5kg lasiSos.

2, 3 arbatiniai $auksteliai.

3. 1 arbatinis $aukstelis cukraus.
4. Ziupsnelis pipiry.
5.Ziupsnelis krapy.

6. Citrina

Pirmiausiai sGdom lasisg. Pasidarom druskos, cukraus ir pipiry miginj.

avokadu ir virtu kiauginiu

Sumustiniy gamybai:

7. Avokadas,

8. Druska

8. SUdyta lasisa

8. Tamsi duona.

9. Citrina.

10. Kiausiniai (pagal poreikj)

Gamybos eiga

V Siuo miginiu jtriname la3i¥q ir jdedam j 3aldytuva.

\4

LaSi3a tinkama valgyti po vienos paros, bet skaniausia po 3-4 pary. Prie$ valgant labai
tinka ap3lakstyti citrinos sultimis ir apibarstyti krapais.

Darom sumustinius. ISverdam kiausinius. Tada sutrinam avokadgq | tyrelg, jberiam Siek tiek

druskos ir ap$lakstom citrinos sultimis. 3ig tyrele tepam ant duonos riekelés, dedam
stidytos lasiSos gabalél] ir kiauSinio grieZinél]. Viskg apibarstome krapais.

Skanaus ;)




Recepta uzZrase ir iliustravo PATRICIJA




Recepta uzrasé ir iliustravo KAROLIS




Recepta uzZrasé ir iliustravo ERNESTAS




BeldZia pavasaris gaivus ] duris,
Velyky Svente mums atnesa jis.
Jkveéps didj dziaugsma, suteiks daug jégy

Pakelti sparnus siekt idéjy naujy!
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Darbelio autor¢ MILENA
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Prisid¢jau pintin¢ele
AS kiauSiniy dideliy.
Ant kiekvieno jy po gele

Didele nupiest galiu!

Darbeliy autoriai: Lukas Greta



Recepta uzZrase ir iliustravo EMILIJA




Recepta uzZrase ir iliustravo AUGUSTAS




Kiek marguciy, kiek graziy!
Raudony, margy, Zaliy!

Vaikai stovi, rankas tiesia,

O kiSkeliai - Gisg riecia.

Darbelio autoré: EMILIJA
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Darbelio autoré: JUNA




Recepta uzZrase ir iliustravo GRETA




Anksti rytg saulé teka,
O Velyke garsiai Sneka:
- Jau Velykos netoli,

Rinkit kiauSinius visi!

Darbelio autorée: PATRICIJA



Recepta uzrase ir iliustravo LUKAS




Recepta uzrasé ir iliustravo EDVINAS
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Kepta antis

Reikes:

1 vnt. anties

1 kg Svieziy bulviy

paukstienos prieskoniy, malty juodyjy pipiry, ¢esnako galvutés, Zalumyny.

Padazui:

3 Saukstai pomidory padazo
3 Saukstai grietinés

tesnako galvutés

Nuplauti, nusausinti antj.

Pasiruosti prieskonius. Mes naudojame meksikietiskus vistienos prieskonius, maltus juoduosius
pipirus.

Gerai jtrinti antj prieskoniais, jvynioti j maistine plévele ir palikti nak¢iai $aldytuve.

Pries kepima jvynioti antj j folija.

Ikaitinti orkaite iki 180. Kepimo laikas tiek, kiek sveria antis, pvz 2 kg. kepa 2 val.

Kol antis kepa pasiruosiame bulves: nuvalome, nuplauname, pabarstome druska.

Likus valandai iki kepimo pabaigos, atidengiame nuo anties folija, kad apskrusty ir sudedame
3alia anties bulves.

Kepame priziGrédami, vis suvilgome riebalais, kurie i$siskyré nuo anties.

ISkepta paukstj perdadame j padékla, $alia sudedame bulves, pabarstome zalumyny.
Paruoiiame padaZa: pomidory padaza sumaiSome su grietine, dedame sutrinta Cesnaky, gerai

iSmaiSome.




Recepta uzZrase JUNA




Kaip grazu, kaip grazu!
Neisliek gelsvy dazy.
Kiausinius vaSku paiSysim,
O paskui gelsvai dazysim.
Juos per dieng ridinésim,
Vakare uz stalo sésim.
Nes tada, mamyt¢ sako,
Bus velykinio pyrago,
Skanumyny jvairiy -
Gal saldziy, o gal striy...

.. Siandien niekas nesipyko.

Puiki Sventé tos velykos!

Darbelio autoré: ELIJA



Recepta iliustravo GABRIELIUS
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Recepta uzrasé ir iliustravo TIJUS
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Recepta uzZrase GVIDAS







Dirvonai nupliko.
IStirpo skrebuciai.
Sulaukém Velyky,
Atrieda marguciai.
Net pievoj pempiukai
I§ dziaugsmo sukliko:
- Sulaukém Velyky!
Sulaukém Velyky!

GVIDAS

Darbelio autorius:



Recepta uzrasé UGNE

Darbelio autorius: GABRIELIUS



Recepta uzZrase ir iliustravo TAYA
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Velyky rytas lai biina Sviesus,
Sventinis stalas ypatingai gausus,

Marguciai tvirti ir patys graZiausi,

O pyragai kaip niekad minksti ir skaniausi!

Darbelio autorius: AUGUSTAS



